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LISTE DES PRIX AU 1er SEPTEMBRE 2008

EN TOUTE CONVIVIALITE

Plateaux Valaisans 10 pers ~ 500g / fr. 80.-

20 pers ~ 1000g / fr. 120.-

30 pers ~ 1500g / fr. 180.-

Assiettes Valaisannes En apéritif 50 g / pers Fr. 6.- / pers

En "repas" 100 g / pers Fr. 10.- / pers
Pain de seigle beurré 500 g fr. 19.-

1000 g fr. 23.-

Pain Surprise Grand fr. 25.- /étage
Petit fr. 15.- / étage
Grand Vide 18.-

Pain Party décoré 3 kg (150 sandwichs) 220.-
5 kg (300 sandwichs) 280.-
3kg Vide 65.-
5kg Vide 90.-

Jambon en croute Prix en fonction du poids du Jambon

DE NOTRE FROMAGER

Plateau de fromage Pour un apéro : 1 à 4 morceaux ~ 40 à 60g
Pour une collation : 4 à 10 morceaux ~ 80 à 120 g
Pour un repas : 5 à 12 morceaux ~ 150 à 250 g
Pour un dessert: 3 à 8 morceaux ~ 60 à 80 g

Plateau de rebibes
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NOS SUGGESTIONS A DEGUSTER FROID

Mini Canapés 1.30 pièce,
dès 100 pièces 1.20 pièce

Demi Canapés 2.- la pièce
Mini Sandwichs 2.40 pièce
Sandwichs Cocktail 3.30 pièce
Flûtes au Beurre 6.- / 100 g
Bâtonnets au jambon 8.80 /100 g
Amuse bouche salés 1.30 pièce,

dès 100 pièces 1.20 pièce
Mini choux fourrés 1.80 pièces
Mini choux vide 1.10 pièces
Feuilletés salés 7.- / 100 g
Brioches aux morilles 2.40 pièce
Brioches au Pâté 2.20 pièce
Amuse bouche Caprese 1.50 pièce
Rouleaux viande séchée 1.10 pièce
Courgettes en fûts 2.20 pièce
Mille-Feuille au Saumon 1.90 pièce
Cuillères Farcies 2.20 pièce
Mini-Chevrette 2.40 pièce
Roulade de Chèvre 2.20 pièce
Dattes Farcies 2.20 pièce
Ballotins Poires Fetta 2.20 pièce
Verrines Salées 2.50 pièce
Mini vol-au-vent fourré 2.50 pièce
Mini vol-au-vent vide 1.30

NOS PROPOSITIONS CHAUDES

Mini Ramequins 1.40 / 2,5 cm
et 1.60 / 4 cm

Mini Quiches Valaisannes 1.40 / 2.5 cm
et 1.60 / 4 cm

Pizzette 1.20
Brochettes de poulet 2.20 la pièce
Brochettes de crevettes 2.20 la pièce
Feuilletés salés 7.- / 100 g
Croissant au Jambon 1.30 pièce

POUR FINIR EN DOUCEUR

Mignardises sucrées 1.50 pièce,
dès 100 pièces 1.40 pièce

Brochettes de fruits 1.50 pièce
Verrines sucrées 2.50 pièce
Pâtisseries cocktail 2.80 pièce
Croque en bouche 2-3 choux par personne, 5 à 6.50 par pers.


